
 Menu Groupes.   46,50€ 

ENTREES 

PLATS   

DESSERTS   

Vin Rouge (Bordeaux supérieur)  / Vin Blanc ( Bourgogne Aligoté)  
                         Eau Minérale ( plate / gazeuse)  / Café  

APERITIF   

Kir Royal ou cocktail maison ou Punch 
Amuses bouches (3 pièces )

Brioche perdue, foie gras poêlée et chutney d’oignons 
Assiette autour du saumon 
Cassolette de fruits de mer et Saint-Jacques au safran 
Ficelle poireaux et truite fumée

Souris d’agneau confite au Romarin 
Filet de veau sauce champignons et crumble de noisettes 
Filet de boeuf sauce morilles ( cuisson unique) 
Brochettes de noix de St Jacques rôtis sauce homardine

Framboisier a la vanille de Madagascar 
Croquant chocolat 
Omelette norvégienne (vanille ou rhum raisins) 
Bavarois coco / fruits exotiques 

FROMAGE   
Assiette 3 Fromages et salade


