A /[/ X du lernps

SELECTION DE VINS
R elsSstad U r a n
VINS BLANCS 750 375
VINS ROUGES
A /4 75¢c 37,5
PERITIFS Boissons BORDEAUX Cote de Gascogne "Uby” 21,00¢
Lussac St Emilion “La croix Saint Roc” 30,00€ 16,00¢ iner "Henri Weber” 25,50€
Coupe de Champagne 12l 10,00€ Coca Cola 33d  3,60¢ Cheval Quancard 27.00€ Gewurztraminer "nenri
Pineau des Charentes 8¢l 4,00€ fanta orange 25d - 3,60¢ Chardonnay “les dissidents” 25,00€
Muscat 8¢l 4 50€ Dtllab()loh ZOCI 3,00€
Porto rouge 8¢l ’ Thé Péche 25d  3,60€ BEAUJOLAIS ' i 46,00€
uze C 4, . ;
Vodka Al 100€ Jus de fruits 25d  3,50¢ PAYS DE LA LOIRE ,
' Saumur Champigny "Domaine de Janzay" 27,90¢€ VINS ROSES
P?flforth 25¢  3,90€ S
Pastis 4,00€ . . Affligem blonde  25¢  4,50€ SUD OUEST 5 0" iare” 24,60€ 13,90¢
Ricard 4.00€ (C(I)Q%kutr%ll ;(ul\élraelsdoenc»anne 8,50€ éfﬂigemdrouge 75 (| 2%82 “Corrglle” c6telde Gascoghe %%882 Cote de Provence hio "La santonniére
: n . ; esperados | . P ‘oc "Ori " pinot noi ]
Jljlzrg;lTszasnez;s, jus de pam- Heirl?eken 0% §§ E| 3,90€ ays GOCTUTIONS™ pInot noww Saint Chinian "Saint Laurent" 19.00€
WHISKY P Tourtel Twist 27,5¢ 3,90€ ALSACE 23,50€ W : )
. Pinot noir Henri Weber INS AU VERRE (I2CL
Jameson (Irlandais) 7,00€ &?fktall sans alcool gggg Cidre boucheé 75¢ 10,50¢
Jack Daniel’s (Bourbon) 7,00¢ Kir Picard 6,00€ inéral i VINS DE TABLE PICHET Blanc: IGP OC, Chardonnay "Maison Castel”  6,00€
Clan Campbell (Blend)  6,00€ Kir Royal Shine Faux minérale 1'5'626 0l i - ' y '
Aberlour 10 ans (Pur Malt) 9,50€ zp”tz 8:50€ patelou gazeuse 1 ' Blanc’ fouge ou R B|anC - Gewurztraminer "Henri Weber" 5,00€
mericano 8,50€ TCﬁie %ggg 25 cl: 6,00€ Rouge, Cote de Gascogne “Corrolle » 5 00¢
Irish coffee 10,00€ 50 cl: 10,00€ : . o
ouge Brouilly «André Vionnnier » 5 00€
LA CARTE Formule
Entrée/ plat / dessert , , o
o choix dans la carte /A\\ I’aptero, en entrée ou en plat principal N()S PLATS BISTROT
, partager... ou pas
ENTREES 30,00 € 1 8 300€ ACCOMPAGNES DE FRITES FRAICHES “MAISON”
. EN DEUX CUISSONS AU BLANC DE BOEUF.
Ficelle Picarde (I recette traditionnelle) 8,00€ Planche de charcuterie et fromage:
Cassolette d'escargots x6 11,00€ , _ Ficelle Picarde 12,00€
Erlavlgx de ]scafumon aux agrumes et gingembre 11,00€ Viande ddes G”5°f"5' go?pa' 4 havre frai Andouillette & la ficelle sauce moutarde Savora 15 00¢
ilet de cerf fumé aux noisettes 10.00€ mignon de porc fumé, terrine de campagne, chévre frais, Ericassée de 1o d 3 l'anci !
in d'endi ‘ i ’ ouda au pesto rouge, tome aux fleurs. ghons Ce veau a Tancienné 15,50¢
Tatin d'endives et chévre frais 10,00€ g p g T ey easa Jrao 16,50
PLATS Filet de boeuf au poivre vert du Kérala 22,00€
Buchette d'onglet de boeuf, sauce échalottes 22,00€
Paleron de veau confit sauce champignons et crumble noisettes 18,50€
Filet de bar sauce safran 19,00€
Filet de poulet sauce Maroille 18,50€ NOUVEAU !
Porcelet sauce cidre et moutarde a l'ancienne 18,50€ '
LLE COIN DES ENFANTS ]199():6
Desserts Pour vos événements professionnels ou familiaux (JUSQU'A 12ANs)
. découvrez nos espaces locatifs Boisson au choix
Assiette 3 fr?mgges . 6 50€ Plat au choix
E?I\J’m?ea;;x ;)uolrgnsn?:ss ebtoésux poires gggg Espace de réception extérieur : Les Granges Nuggets de poulet Jcléscadfjjffigt% %|5 ‘
Madeleine rotie chocolat /noisettes, glace banane 8'50€ BBQ, cochon de lait... Stea?< haché de boeuf Diabolo 20 ¢l
Café douceur ( 3 mignardises ) 6.50€ o o , Beignets de poissons Fanta 25 cl
Café gourmand ( 5 mignardises ) 8 50€ Salle de réunion / réception : L'annexe Garniture: Frites ou légumes Sirop 20 cl
Et pour un plaisir gourmand n'hésitez pas a consulter notre carte des o ‘
glaces RENSEIGNEMENTS 1C1! Dessert: Voir la carte des glaces “le coin des enfants”




